Menu 1

PRZYSTAWKI ( 3 dania do wyboru, podane na p6lmiskach)

satatka 7 serem halumi
z winogronami, pomaranczq, pestkami stonecznika w bazyliowym pesto
filet z piersi kaczej
z lawendowym miodem i borowkami
szynka parmenska
zawijana z ricottq i rukolq
salaty 7 serem kozim
zawinietym w grillowanq cukinie z tymiankiem i paprykq, skropione winegretem z djion
salatka nicejska
z grillowanym stekiem z tunczyka na fasolce szparagowej z przepiorczymi jajkami
spanakopita
platki z maslanego ciasta filo Wypetnione szpinakiem z greckq fetq
vitello tonnato
pieczona cielecina w tunczykowym musie z kaparami
kasztany z le merlemont
duszone w imbirowym sosie na lisciach sataty

dodatki

focaccia
buteczka pieczona z dziewiczymi oliwami, rozmarynem i solq morskq
chleb rozmarynowy z suszonymi pomidorami
zagniatany z ciasta drozdzowego, zapiekany na ztoty kolor
smakowe oliwy



ZUPA (1 zupa do wyboru, serwowana indywidualnie)

zupa borowikowa
doprawiona krupnikiem z makaronem orzo
krem dyniowy
delikatnie pikantny z kroplami oliwy dyniowej
bulion z krewetkami
o smaku trawy cytrynowej i kardamonu w asyscie avocado, pomidorow i kolendry
krem pomodoro
doprawiony tequilq krem pomidorowy z soczystym kurczakiem i chrupiqcymi prazynkami
zupa z oliwek
i mascarpone z chrupigcq grzankq
zupa sycyljiska
z boczniakami i kurczakiem

DANIA GEOWNE (3 dania do wyboru, podane na p6imiskach)

paski wolowiny 7 borowikami
w kremowym sosie doprawionym jatowcem i rozmarynem
pieczone udka gesi
z kasztanami i zurawing
grillowany stek
marynowany w czerwonym winie z kremowym sosem truflowym
poledwiczki 7 kietbaskami chorizo
wieprzowe poledwiczki marynowane w paprykach w pomidorowym sosie z wytrawnym cherry i hiszpanskimi
kietbaskami
arnikleftiko
pieczona jagniecina z pomidorami i fetq
ravioli
z lesnymi grzybami w kremowym sosie
halibut w maslanym sosie
pieczony stek z halibuta w masiano — winnym sosie z mulami

dodatki (3 do wyboru, podane na pétmiskach)

nalesniki szpinakowe
napetniane puree ziemniaczanym z ricottq
oliwkowe kluseczki
duszone na masle
tortilla 7 ziemniakow
i cebuli doprawiona ziolowym pieprzem
cukinie
duszone w cytrynowym sosie
ziemniaki w szafranowym sosie aioli
miode ziemniaki obsmazane z aromatycznym czosnkowym sosem
caponata
grillowane warzywa sycylijskie w occie balsamico- na zimno



DESERY (3 dania do wyboru, podane na pétmiskach)

mel i mato
delikatne lody z nutkq sera koziego z orzechami wloskimi, skropione lipowym miodem
tiramisu
nasqczone amaretto biszkopty z delikatng masq kremowo-kawowq
creme brulee
stynny deser francuski wedhug oryginalnej receptury
tarta 7 bialej czekolady
i wisniami na kruchym ciescie
ciasto czekoladowe
nasqczone brendy z czekoladowym sosem i prazonym migdatami w karmelu
beza z orzechami
z kremem mascarpone i espresso

tort czekoladowy

Nasqczony kahlua

Cena powyzszego menu wynosi 150,00 zt brutto od osoby.

Do finalnego rachunku doliczamy 10% za serwis.



